Kaffeehaus Morgenrot feiert zellnjéi}lrig’es Jul)iléium
Ein kleiner Riickblick sowie ein Ausblick auf die Zukunft des Kaffechaus Morgenrot.

Hohen Neuendorf, 2. Dezember 2015. Authentizitit und Leidenschaft zur Alt-Wiener Kaffeekultur sind
Kern der konzeptionellen Ausrichtung des »Kaffechaus Morgenrotq, aufgebaut auf dem Leitgedanken
WIENER KAFFEE KULTUR zu leben, in einer Region in der man es nicht erwartet.

Aus dem drei Saulen-Angebot »Wiener Kaffechaus Ambienteq, »authentische Wiener Kaffeespezialitaten
und Mehlspeisen« sowie »Wiener Kulturveranstaltungen« erwuchs eine stetig steigende Nachfrage von vielen
KaffeegenieRern und Liebhabern aus Nord-Berlin und dem Ruppiner Land, die die Wiener Kaffeekultur
schitzen und lieben gelernt haben.

Gewiirdigt wurde das Konzept in den letzten Jahren auch von einschlagigen Experten wie

»Der Feinschmecker«, die das Kaffeechaus »zum besten Café im Land Brandenburg« kiirten,

BESTEN-Listen der Tagespresse wie Der Tagesspiegel, WAS! wochenmarkt des tbb, die das Kaffechaus mit
Restaurantkritiker Helmut Gote erfolgreich unter die Lupe nahmen oder Marcellino Restaurant Report, deren
Tester das Kaffechaus zum besten Café in Brandenburg wahlten, der Klub der Wiener Kaffechausbesitzer 1083,
der das Morgenrot als Botschafter der Wiener Kaffeehauskultur berief und last but not least das bekannteste
und groRte Online-Reisebiiro der Welt »Expedia Online-Reisefiihrer<, der das Kaffeehaus Morgenrot in sein

Online Reiseportal als Referenz aufgenommen hat.

Am 10. Dezember 2015 feiert das Kaffeehaus Morgenrot nun sein erstes kleines ]ul)iléium:
10 Ja}lre Wiener Kaffee Kultur im Land Bran(lenl)urg'.

Die junge Erfolgsgeschichte des »Kaffeehaus Morgenrot« nahm im Dezember 2005 mit der Ersffnung in der
Scharfschwerdtstralle 1 in Hohen Neuendorf ihren Anfang. Inzwischen wurden rund 150.000 Kaffees
unserer 21 Wiener Kaffeespezialitaten serviert. Milch-Mix-Getranke wie »Kaffee Verkehrt« (Milchkaffee)
und »Wiener Melange« sind dabei die belicbtesten Kaffees, gefolgt vom »GroRen Braunen«, dem »GroRen
Schwarzen«, dem »Einspanner« oder dem »Uberstiirzten Neumann«. Osterreichische Mehlspeisen wie Ester-
hazy-Torte, Marillen Tarte, Kaiserschmarrn oder Palatschinke, Sacher Torte oder Dobos-Torte gehoren zu
den beliebtesten Siillspeisen. Das Tortensortiment umfasst heute iiber 30 verschiedene Kostlichkeiten, die je

nach ]al'lreszeit ange})oten werden.
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Auch das Frithstiicksangebot - wie »Wiener Frithstiick« oder Rithreier mit Speck und Zwiebeln, das »GroRe
Friihstiick« mit ésterreichischen Kase- und Schinkenspezialititen, »Wiener Saftgulasch, oder »Debreziner
Wiirstl - erfreuen Langschlafer, Kulturtouristen, Ausfliigler und Kaffechausarbeiter taglich von 10:00 bis
13:00 Uhr.

Im Kaffechaus Morgenrot wird auch gern und oft gefeiert. Dazu gehoren Geburtstage, Hochzeitstage,
Weihnachtsfeiern, Jubilden, Taufen und auch Trauerfeiern.

Auch auflerhalb der normalen Offnungszeiten mit ssterreichischem kaltem und warmem Buffet wie zum
Beispiel Erdapfelsalat, Haxer, HendlspicRe, Saftgulasch, Heurigenaufstriche, Wurstsalat, Debreziner/Kase-
krainer/Burenwurst, dsterreichische Kase-, Schinken- und Wurstauswahl, pikanter Gemiisestrudel, Lachs-

pla’cte, Krautsalat, Gurlzensala’c, steirischer Hirtensala’c, Wiener Geﬂﬁgelsala’t, Kartner Nudelsalat u.v.m.

Ganz gleich, ob groR oder klein, ob aus dem Ruppiner Land oder aus Nord-Berlin, das unverwechselbare
»Morgenrot-Erlebnis« findet hohe Akzeptanz. , Wir freuen uns, dass unsere Entwicklung so positiv

verlaufen ist und wir uns als Alt-Wiener Kaffeehaus gut etabliert haben, wobei wir uns sicher noch bekannter machen
ksnnen und miissen”, sagt Eva Tiffany Bollmann, Inhaberin des »Kaffechaus Morgenrot«.

Um noch mehr Gaste fiir die »Wiener Kaffee Kultur« zu begeistern, hat das Kaffechaus Morgenrot seinen
Webauftritt (www.kaffechaus-morgenrot.de) und seinen Auftritt in den sozialen Medien wie FACEBOOK
gepflegt und ausgebaut. AnlaRlich des Jubilaums gibt es jetzt einen Bildband, der das Konzept der letzten
10 Jahre mit vielen schonen Bildern unterstreicht und im Kaffechaus ausliegt.

In 2015 erfolgreich gestartet wird der »KaffeeKurs: Uber guten Kaffee« auch in Zukunft angeboten.

Der Kurs vermittelt Basiswissen in Theorie und Praxis. Gibt einen fundierten Bindruck tiber die Welt des
Kaffees an sich (Ursprung, Herkunft, Anbaulander, Kaffeesorten, Ernte und Weiterverarl)eitung, Rosten,
Zubereitung, richtig schmecken und genieRen) und gibt praktische Informationen, die Thren Kaffeegenuss
auch zu Hause bereichern.

Das besondere Kaffechaus-Morgenrot-Erlebnis ware aber ohne die ssterreichischen Service-Partner und
die engagierten Mitarbeiter im Hause undenkbar. Threm Wissen und ihrer Leidenschaft fiir die Wiener
Kaffeekultur ist es zu verdanken, dass der Morgenrot-Besuch zu einem auBergewshnlichen Erlebnis wird.

Bleiben Sie neugierig!

Presse-Kontakt:
Kaffechaus Morgenrot in der Villa Hundeshagen, Scharfschwerdtstr. 1, 16540 Hohen Neuendorf b. Berlin
Tel.: + 49 - 3303 - 40 98 04, Fax: + 49 - 3303 - 40 98 02, E-Mail: post@lzaffeehaus—morgenrot.c].e

Website: www.lzaffeehaus-morgenrot.de
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